GOMPAGNIE
DES INDES

Compagnie des Indes est une maison de rhum
indépendante fondée en 2015, qui sélectionne
et affine en France les meilleurs rhums du
monde. Notre vocation : sculpter les goGts du
monde, avec soin et révéler la richesse des
terroirs a travers des rhums authentiques,
transparents et créatifs, accessibles au grand
public comme aux connaisseurs.
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ASSEMBLAGE UNIQUE DE RHUMS BLANCS

DESCRIPTION

Rhum blanc versatile, idéal pour la mixologie,
le Great White est un assemblage de deux
rhums blancs originaires de République
Dominicaine, mélant styles léger et opulent. lls
sont élaborés a partir de pur jus de canne
R-2040, récolté ala main puis mis en bouteille
sans filtration a froid.

- NOTES DE DEGUSTATION -

Nez : Doux aux ardmes de fruits exotiques
mars, rehaussés par des épices délicates et
une touche chaleureuse de pain grillé.

- COCKTAIL SIGNATURE - Bouche : Ronde et généreuse, dévoilant un bel

équilibre entre des saveurs fruitées et

GR]EAT WH][T]E SOUR épicées, et une vraie intensité aromatique.

e 40 ml de rhum Great White

* 20 ml de sirop de poivre de Timut
e 20 ml de jus de calamansi - INFORMATIONS CLES -
e 10 ml d'aqua faba

e 4 feuilles de basilic thai frais

Pays d'origine : République Dominicaine
Contenu: 70 cl

Teneur en alcool : 40% Alc./Vol
Embouteillage : Embouteillé en France sans
filtration a froid

Dans un shaker, mettez les feuilles
de basilic thai et les piler doucement.
Ajoutez tous les ingrédients, shakez
avec glace puis effectuez un dry
shake sans glace pour émulsionner
l'aqua faba.

Filtrez dans le verre, ajoutez un tour SELECTED \\\)L'{, RARE RUMS

de poivre de timut.




