
RHUM VIEUX 4 ANS D’ÂGE

 · Description · 

 · Notes de degustation · 

Le Jamaica est un assemblage de rhums 
jamaïcains alliant 2 styles de distillation — 
pot still en cuivre et colonne — une 
combinaison rare dans un blend. Fermenté 
entre 24 et 72 heures, il est ensuite vieilli 4 ans 
en fûts de chêne américain ex-Bourbon. Titré 
à 57%, il s'inscrit dans la tradition des rhums 
Navy Strength, avec un profil intense et 
généreux.

Nez : Une explosion de gourmandise avec des 
arômes envoûtants de bananes mûres, de jus 
de canne à sucre frais, de fruits confits et une 
subtile douceur de praline.

Bouche : Ample et généreuse, elle séduit par 
son corps ample, voluptueux et sa puissance, 
mêlant des saveurs fruitées et pâtissières 
intenses de banane flambée et d’ananas, à 
une délicate touche de chocolat.

 · informations cles · 
Pays d’origine : Jamaïque
Contenu : 70 cl
Teneur en alcool : 57% Alc./Vol
Embouteillage : Embouteillé en France sans 
filtration à froid

JAMAICA
Navy Strength
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Compagnie des Indes est une maison de rhum 
indépendante fondée en 2015, qui sélectionne 
et affine en France les meilleurs rhums du 
monde. Notre vocation : sculpter les goûts du 
monde, avec soin et révéler la richesse des 
terroirs à travers des rhums authentiques, 
transparents et créatifs, accessibles au grand 
public comme aux connaisseurs.

 · Service signature · 
À déguster pur

ou avec des glaçons.


