
DESCRIPTION 

La distillerie utilise, pour le vieillissement de ces rhums, 
des fûts neufs de chêne américain, contenant une 
concentration en vanilline plus élevée.

Disponible seulement en France

DÉGUSTATION 

Nez: nez sur des notes de prune, de mirabelle, avec un 
côté très appétissant

Bouche: la bouche est gourmande et facile. Son 
embouteillage à 43% alc. lui apporte un coté épicé et 
vanillé, sublimée des notes empyreumatiques sur la fi nale

Finale: en fi nale, il y a un véritable équilibre entre la 
gourmandise et le boisé caractéristique d’un vieillisse-
ment à la maitrise totale. La longueur en bouche est 
extraordinaire

LES FAITS

Distillé en: Février 2008
Mise en bouteille en: Août 2017
Âge: 9 ans
Distillerie: Secrete
Contenu: 70 cl
Teneur en alcool: 43% Alc./Vol.
Édition limitée
Mise en bouteille en France sans fi ltration à froid

PANAMA 9 ANS | SINGLE CASK

Distillerie: distillerie secrète

Teneur en alcool: 43% Alc./Vol. – 700 ml
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